
Spicy tripel met een 
Thaise twist. 
Kruidig, hoppig & een
vleugje chilipeper.

5,75

Thai Thai
Oedipus

IJwit

Citroen & koriander-
zaad zorgen voor
licht kruidige &
citrusachtige tonen.

‘t IJ

5,75

Heineken 

Fris pilsener, 
traditioneel recept 
in koud en IJskoud 
te verkrijgen. 
22 cl - 25 cl - 50 cl

v.a. 2,95

Pilsener | IJskoud / ook in 0.0 

Brugse Zot blond

Een Belg met een 
complex karakter 
vol fruitige, kruidige 
aroma’s. Evenwichtig 
& doordrinkbaar.

5,25

De Halve Maan

Hefeweissbier
Weihenstephan / ook in 0.0

Ongefilterde volle body 
met fruitige tonen waarin 
banaan & abrikoos met 
een kruidnageltje.
30 cl - 50 cl

v.a. 4,95

Birra Moretti

Ontdek de Italiaanse 
kunst van bier 
brouwen met dit 
premium pilsner.
25-50 cl

v.a. 3,50

Premium pilsner

Dubbel

Abdijbier met karamel 
tonen & kruidige smaak, 
afdronk is bitterzoet.

4,95

Affligem

White Mamba

Traditioneel wit met
een perfecte balans
tussen kardemom,
limoenblad & 
koriander. 

4,95

Two Chefs Brewing

Blond
Affligem / ook in 0.0
Abdijbier met een
zachte, rijke smaak 
& milde bitterheid 
die de fruitigheid 
ondersteunt.

4,75

Bolleke

Amberkleurig, lichtzoet, 
moutig met een vleugje 
karamel & een verfijnd 
bittertje.

5,25

De Koninck

Intens tarwebier met 
volle smaak door 
bijzondere hopsoorten 
& kenmerkende
bovengisting.

4,95

Texels / ook in 0.0
Skuumkoppe

Dubbel Leven

Dit is dubbel. Licht zoetige 
smaak, geur van cacao. 
Fris en zacht met een
lange droge afdronk.

5,25

Hert Bier

Hop de Kop
Hopdonders
Apeldoornse tripel 
met een flinke body, 
een fijn moutig zoetje 
& een prettig vleugje 
fruitigheid.

5,25

Cornet Oaked

Krachtig blond op 
smaak gebracht met 
eikenhouten snippers 
tijdens het brouwen
Uniek zachte smaak.

5,75

de Hoorn

Mannenliefde 

Fris en fruitig met een 
Szehuan pepertje. Fris 
door de Lemongrass, 
hoppig door Saaz & 
doordrinkbaar.

4,95

Oedipus

Cuvee du Chateau

Geroosterde & 
gekara meli seerde 
mouten gevolgd door een 
delicate hopbitterheid 
in de afdronk.

6,50

Kasteel

Weizen 

De weizen van Brand; 
Volmout tarwebier. 
Fruitig,  lichtkruidig, 
zacht & 
doordrink baar.

4,75

Brand / ook in 0.0

Stout Leven

Krachtig, donker,
geroosterde tonen 
van chocolade donker 
brood & koffie.

6,25

Hert Bier

Duvel

Subtiel bittertje, 
een verfijnd aroma 
& uitgesproken 
hopkarakter.

5,75

Duvel Moortgat

La Chouffe

Traditioneel Belgisch 
Blond: Krachtig, 
aangenaam, kruidig, 
goudkleurig & licht 
hoppig karakter.

5,25

Achouffe

IPA

Aroma’s van grapefruit
en bloemen. Een bier
met een fruitige & bittere
afdronk die lekker 
lang blijft hangen.

‘t IJ

5,75

5,25

Desperados

Verfrissend als de
bekende Desperados,
verrassend in de mix
met de smaken van 
aardbei & limoen.

Original / Strawberry 
Margarita

5,9%

Corona

De Mexicaanse verfris-
sende lager, geserveerd 
met een citroentje in de 
hals. In een zonnetje 
net dat beetje extra.

Extra

5,25

LA
 PA

RIS
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Frisse blend van bier 
met vruchtensap van 
aardbei, framboos, 
bosbes & vlierbes, 
geserveerd met ijs.

Fruitesse / ook in 0.0

4,95

Liefmans

Met natuurlijke 
ingrediënten 
een verfrissend & 
fruitig rosébier.

Amstel

4,50

Rosé

Perfecte frisse 
mix van Amstel 
bier & sprankelend 
citroenwater.

Amstel / ook in 0.0

3,95

Radler

Madeleine

Moutig karakter met
aroma’s van toast, 
biscuit, karamel, choco-
lade met bloemige & 
kruidige tonen.

Oedipus

4,95

Dubbelbock

Combinatie van gebrande
moutsoorten. Krachtig,
karamelzoet en vol:
een herfstbock zoals
hij moet zijn.

Brand

4,95

Tripel Karmeliet

Gebrouwen volgens 
3 granenrecept uit 
1679, genuanceerd, 
verfijnd & 
uitgebalanceerd.

6,25

Bosteels

Oktoberfest

Krachtig en goudkleurig. 
Lichte hoptonen en  
sterke mout. 
Volmondig & 
doordrinkbaar. 

Paulaner / 25cl - 50cl

Vanaf 4,50

Bòck Brûlée

Gebrande moutsoorten,
de smaak van gebrande
karamel & vanille:
een dessert in een 
glas.

Two Chefs Brewing

4,95
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DINNERSHOW DE PARIS

2e

KERST
DAG

Beleef een avond in kerst sferen! Laat 
je verwennen met een glas prosecco. 
Heerlijke amuses, een verfrissende 
spoom en een luxe drie gangendiner à la 
carte. Alles is tot in de puntjes verzorgd 
voor een sfeervolle en feestelijke avond 
die je niet snel zult vergeten. 

72,50* per persoon.

DE KERSTPROEVERIJ

Reserveer nu! Beperkt aantal plaatsen beschikbaar.  
Houd onze site en socials in de gaten voor meer informatie. 

T!P

Gaia IPA

Heerlijke hoparoma’s
van grapefruit, perzik,
dennen & hars. 
De subtiele bitter 
geeft balans. 

Oedipus

5,75

6,5%

5,4%

5%

6%

6%

5,1%

6,5%

3,8% 4% 2%

6%

7%

5% 4,6% 3%4,5%

6%6,8% 8,5% 8%

8%9% 8,5%8,4%

5%6,5% 7,5% 6%

6,8%6,5% 11% 9,5%

@hcdeparis

Unieke 
avond uit!

Kom genieten!

2e

KERST
DAG

Beleef een onvergetelijke Dinnershow 
met een feestelijk 5-gangendiner, 
livemuziek vol soul en saxofoons in 
kerstsfeer. Je wordt ontvangen met 
prosecco en geniet van culinaire 
verwennerij en muzikaal entertainment. 
Een avond die je niet wilt missen!

75,00* per persoon.

SPECIALSME
NU

https://www.facebook.com/HCdeParis/
https://www.instagram.com/hcdeparis/
https://www.tiktok.com/@hcdeparis


DRANKEN VAN HET MOMENT
Latte Special
Geniet van een latte macchiato met de toevoeging van de smaken  
brownie, karamel of pumkin spice (naar keuze met of zonder slagroom)  v.a.  4,25

Whiskey Sour
Een tijdloze cocktail met de volle smaak van whiskey, subtiele hints  
van rozemarijn & het frisse van citroen 9,95 

Appeltaartje
Een appeltaartje in een glas; rijke mix van lauwwarme appel & de warme  
smaak van Licor 43  (afgetopt met slagroom & kaneel)  8,95

BIEREN VAN HET MOMENT
Paulaner l Oktoberfest 6%
Het populairste Oktoberfestbier in Duitsland en een echt instituut in  
München. Een maatstaf voor de oktoberzon, krachtig en goudkleurig.  
De smaak heeft de perfecte balans tussen lichte hoptonen en sterke  
mout. Feestelijk, volmondig & heerlijk doordrinkbaar. v.a.  4,50 

Two Chefs Brewing l Bòck Brûlée 7,8%
Two Chefs interpretatie van bokbier. Door een rijke mix van gebrande  
moutsoorten, de smaak van gebrande karamel, een vleugje vanille  
en een klein zoetje hebben ze een dessert in een glas gecreëerd waar  
je maar niet genoeg van kunt krijgen. 4,95

Oedipus l Madeleine 6,5%
Moutig karakter met aroma’s van toast, biscuit, karamel en chocolade.  
Door subtiele hop heeft het bier ook bloemige & kruidige tonen.  
De naam verwijst naar C’est ma Madeleine de Proust: het fenomeen  
dat een bepaalde geur een herinnering oproept. 4,95 

Brand Dubbelbock 7,5%
De bijzondere combinatie van gebrande moutsoorten geeft Dubbelbock  
een schitterende, dieprode kleur. Krachtig, karamelzoet & vol: een herfstbock  
zoals een herfstbock moet zijn. Dubbelbock die is uitgeroepen tot lekkerste  
bier tijdens de Brussels Beer Challenge 2020.  4,95

Kun je niet kiezen? Geniet dan van een proeverij bokbier. 
Wij presenteren bovenstaande drie bokbieren in proefglaasjes voor slechts 9,95

T!P

Guillaume & Virginie Philip | MIP Classic Cinsault,  
Syrah & Grenache Frankrijk, Provence 
In samenwerking met Life’s Delicious Delicatessen & Wijn in Ugchelen, bieden  
wij je dit seizoen een prachtige Provence rosé. Een heel licht getinte en verfijnde  
rosé met geur- en smaaknuances van rode vruchtjes, perzik en citrusfruit naast 
verleidelijke tonen van rozenblaadjes. Verrassend mooi vol in de afdronk.
Verkrijgbaar in 0,75L (34,75), 1,5L (74,75), 3L (149,75) en zelfs 6L (299,75)

Vegetarisch gerecht, of vegetarische optie

LUNCH
Pulled Chicken
Maïs- of meergranenbol pulled chicken met BBQ-saus, rode ui,   
frisse rauwkostsalade, rucola & cherrytomaatjes 11,95
gluten selderij mosterd

SOEP
Bospaddenstoel  
Bospaddenstoelensoep met truffelolie & bosui, geserveerd met  
een ambachtelijk broodje 7,95
gluten lactose vis schaaldieren 

BORREL
Nachos Pollos Hermanos
Nacho’s uit de oven met pulled chicken, rode ui, BBQ saus,  
gegratineerd met kaas, geserveerd met chilimayonaise 11,95
gluten ei mosterd lactose

DINER
Paddo Pie  
Bospaddenstoelentaart met ambachtelijke pesto-olie, 
geserveerd met frisse salade & frites 15,95
ei gluten lactose

Eend
Rosé gebakken eendenborstfilet met winterse groenten, portjus  
en geroosterde krieltjes met knoflook, rozemarijn & tijm
gluten ei mosterd 19,95

Hoewel we ons uiterste best doen in te springen op allergenen, kan door het werken in een open keuken 
kruisbesmetting/sporen van niet 100% gegarandeerd worden. Allergenen vermeld in groen betekent dat het 
element zich in het gerecht bevindt, maar de receptuur aan te passen is. In rood betekent dat het receptuur 
niet aan te passen is. Vermeld altijd duidelijk bij het bestellen welke allergie het in uw geval betreft.

LA PARISIENNE MENU SPECIALS

SPECIALSME
NU
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Een appeltaartje in een glas; rijke mix van lauwwarme appel & de warme  
smaak van Licor 43  (afgetopt met slagroom & kaneel)  8,95

BIEREN VAN HET MOMENT
Paulaner l Oktoberfest 6%
Het populairste Oktoberfestbier in Duitsland en een echt instituut in  
München. Een maatstaf voor de oktoberzon, krachtig en goudkleurig.  
De smaak heeft de perfecte balans tussen lichte hoptonen en sterke  
mout. Feestelijk, volmondig & heerlijk doordrinkbaar. v.a.  4,50 

Two Chefs Brewing l Bòck Brûlée 7,8%
Two Chefs interpretatie van bokbier. Door een rijke mix van gebrande  
moutsoorten, de smaak van gebrande karamel, een vleugje vanille  
en een klein zoetje hebben ze een dessert in een glas gecreëerd waar  
je maar niet genoeg van kunt krijgen. 4,95

Oedipus l Madeleine 6,5%
Moutig karakter met aroma’s van toast, biscuit, karamel en chocolade.  
Door subtiele hop heeft het bier ook bloemige & kruidige tonen.  
De naam verwijst naar C’est ma Madeleine de Proust: het fenomeen  
dat een bepaalde geur een herinnering oproept. 4,95 

Brand Dubbelbock 7,5%
De bijzondere combinatie van gebrande moutsoorten geeft Dubbelbock  
een schitterende, dieprode kleur. Krachtig, karamelzoet & vol: een herfstbock  
zoals een herfstbock moet zijn. Dubbelbock die is uitgeroepen tot lekkerste  
bier tijdens de Brussels Beer Challenge 2020.  4,95
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Spicy tripel met een 
Thaise twist. 
Kruidig, hoppig & een
vleugje chilipeper.

5,75

Thai Thai
Oedipus

IJwit

Citroen & koriander-
zaad zorgen voor
licht kruidige &
citrusachtige tonen.

‘t IJ

5,75

Heineken 

Fris pilsener, 
traditioneel recept 
in koud en IJskoud 
te verkrijgen. 
22 cl - 25 cl - 50 cl

v.a. 2,95

Pilsener | IJskoud / ook in 0.0 

Brugse Zot blond

Een Belg met een 
complex karakter 
vol fruitige, kruidige 
aroma’s. Evenwichtig 
& doordrinkbaar.

5,25

De Halve Maan

Hefeweissbier
Weihenstephan / ook in 0.0

Ongefilterde volle body 
met fruitige tonen waarin 
banaan & abrikoos met 
een kruidnageltje.
30 cl - 50 cl

v.a. 4,95

Birra Moretti

Ontdek de Italiaanse 
kunst van bier 
brouwen met dit 
premium pilsner.
25-50 cl

v.a. 3,50

Premium pilsner

Dubbel

Abdijbier met karamel 
tonen & kruidige smaak, 
afdronk is bitterzoet.

4,95

Affligem

White Mamba

Traditioneel wit met
een perfecte balans
tussen kardemom,
limoenblad & 
koriander. 

4,95

Two Chefs Brewing

Blond
Affligem / ook in 0.0
Abdijbier met een
zachte, rijke smaak 
& milde bitterheid 
die de fruitigheid 
ondersteunt.

4,75

Bolleke

Amberkleurig, lichtzoet, 
moutig met een vleugje 
karamel & een verfijnd 
bittertje.

5,25

De Koninck

Intens tarwebier met 
volle smaak door 
bijzondere hopsoorten 
& kenmerkende
bovengisting.

4,95

Texels / ook in 0.0
Skuumkoppe

Dubbel Leven

Dit is dubbel. Licht zoetige 
smaak, geur van cacao. 
Fris en zacht met een
lange droge afdronk.

5,25

Hert Bier

Hop de Kop
Hopdonders
Apeldoornse tripel 
met een flinke body, 
een fijn moutig zoetje 
& een prettig vleugje 
fruitigheid.

5,25

Cornet Oaked

Krachtig blond op 
smaak gebracht met 
eikenhouten snippers 
tijdens het brouwen
Uniek zachte smaak.

5,75

de Hoorn

Mannenliefde 

Fris en fruitig met een 
Szehuan pepertje. Fris 
door de Lemongrass, 
hoppig door Saaz & 
doordrinkbaar.

4,95

Oedipus

Cuvee du Chateau

Geroosterde & 
gekara meli seerde 
mouten gevolgd door een 
delicate hopbitterheid 
in de afdronk.

6,50

Kasteel

Weizen 

De weizen van Brand; 
Volmout tarwebier. 
Fruitig,  lichtkruidig, 
zacht & 
doordrink baar.

4,75

Brand / ook in 0.0

Stout Leven

Krachtig, donker,
geroosterde tonen 
van chocolade donker 
brood & koffie.

6,25

Hert Bier

Duvel

Subtiel bittertje, 
een verfijnd aroma 
& uitgesproken 
hopkarakter.

5,75

Duvel Moortgat

La Chouffe

Traditioneel Belgisch 
Blond: Krachtig, 
aangenaam, kruidig, 
goudkleurig & licht 
hoppig karakter.

5,25

Achouffe

IPA

Aroma’s van grapefruit
en bloemen. Een bier
met een fruitige & bittere
afdronk die lekker 
lang blijft hangen.

‘t IJ

5,75

5,25

Desperados

Verfrissend als de
bekende Desperados,
verrassend in de mix
met de smaken van 
aardbei & limoen.

Original / Strawberry 
Margarita

5,9%

Corona

De Mexicaanse verfris-
sende lager, geserveerd 
met een citroentje in de 
hals. In een zonnetje 
net dat beetje extra.

Extra

5,25
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Frisse blend van bier 
met vruchtensap van 
aardbei, framboos, 
bosbes & vlierbes, 
geserveerd met ijs.

Fruitesse / ook in 0.0

4,95

Liefmans

Met natuurlijke 
ingrediënten 
een verfrissend & 
fruitig rosébier.

Amstel

4,50

Rosé

Perfecte frisse 
mix van Amstel 
bier & sprankelend 
citroenwater.

Amstel / ook in 0.0

3,95

Radler

Madeleine

Moutig karakter met
aroma’s van toast, 
biscuit, karamel, choco-
lade met bloemige & 
kruidige tonen.

Oedipus

4,95

Dubbelbock

Combinatie van gebrande
moutsoorten. Krachtig,
karamelzoet en vol:
een herfstbock zoals
hij moet zijn.

Brand

4,95

Tripel Karmeliet

Gebrouwen volgens 
3 granenrecept uit 
1679, genuanceerd, 
verfijnd & 
uitgebalanceerd.

6,25

Bosteels

Oktoberfest

Krachtig en goudkleurig. 
Lichte hoptonen en  
sterke mout. 
Volmondig & 
doordrinkbaar. 

Paulaner / 25cl - 50cl

Vanaf 4,50

Bòck Brûlée

Gebrande moutsoorten,
de smaak van gebrande
karamel & vanille:
een dessert in een 
glas.

Two Chefs Brewing

4,95
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DINNERSHOW DE PARIS
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KERST
DAG

Beleef een avond in kerst sferen! Laat 
je verwennen met een glas prosecco. 
Heerlijke amuses, een verfrissende 
spoom en een luxe drie gangendiner à la 
carte. Alles is tot in de puntjes verzorgd 
voor een sfeervolle en feestelijke avond 
die je niet snel zult vergeten. 

72,50* per persoon.

DE KERSTPROEVERIJ

Reserveer nu! Beperkt aantal plaatsen beschikbaar.  
Houd onze site en socials in de gaten voor meer informatie. 

T!P

Gaia IPA

Heerlijke hoparoma’s
van grapefruit, perzik,
dennen & hars. 
De subtiele bitter 
geeft balans. 

Oedipus
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Unieke 
avond uit!

Kom genieten!
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Beleef een onvergetelijke Dinnershow 
met een feestelijk 5-gangendiner, 
livemuziek vol soul en saxofoons in 
kerstsfeer. Je wordt ontvangen met 
prosecco en geniet van culinaire 
verwennerij en muzikaal entertainment. 
Een avond die je niet wilt missen!
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