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& Pomodori. Soep van pomodori-tomaat met pesto, geserveerd met een
ambachtelijk broodje....8,75

gluten lactose sesam soja ei mosterd

Soep van het Seizoen . Soep passend bij het seizoen, geserveerd met een
ambachtelijk broodje

Carpaccio Royale. Carpaccio van ossenhaas met oude kaas, crunch van cashewnoten,

cherrytomaatjes, rucola, truffelmayonaise & een ambachtelijk broodje....13,25
noten ei mosterd lactose gluten vis weekdieren sesam soja

»Champignons Dordogne . Champignons in bierbeslag met truffelmayonaise....8,95
mosterd vis weekdieren gluten eilupine

Gerookte Zalm . Gerookte zalm met saus van mosterd en dille, rode ui,

cherrytomaatjes, krokante uitjes, rucola & een ambachtelijk broodje....13,75
gluten ei mosterd lactose sesam soja vis

@ Bospaddenstoelen. Gebakken bospaddenstoelen met truffelmayonaise, sla,
oude kaas, cherrytomaatjes, babyspinazie, rucola, croutons & ambachtelijk broodje

(op verzoek ook vegan te verkrijgen).... 12,75
vis weekdieren lactose gluten ei mosterd sesam soja

HOOHDOEEFCHTEN

Varkenshaas . Spies met gemarineerde varkenshaas geserveerd met
frites & salade...14,95 & naar keuze:

. Satésaus, krokante uitjes & Indonesische kroepoek
. Bospaddenstoelen-truffelroomsaus (+2,00)
o Groene peperroomsaus (+2,00)

lactose pinda selderij mosterd sesam ei weekdieren vis gluten soja sulfiet

(¥) Vega pasta . Linguine met bospaddenstoelen-truffelroomsaus, babyspinazie,

rode ui, oude kaas, cherrytomaatjes & rucola....15,95
lactose vis weekdieren gluten ei

@ Butter Chicken Masala . Fluweelzachte kipstukjes in een romige lichtkruidige
Indiase saus met yoghurtcreme, haricots verts, kriel, paprika & ui,

geserveerd met naanbrood....16,50
ei gluten lactose

Spareribs . Langzaam gegaarde spareribs, 24 uur gemarineerd in een licht pikante dry
rub, afgelakt met een zoete smokey Indiana saus geserveerd met ambachtelijke aioli,
frites & salade....17,95

ei mosterd sesem gluten selderij soja sulfiet

Kogelbiefstuk . Gebakken kogelbiefstuk (180 gram) geserveerd met
frites & salade....22,95 & naar keuze:

. Kruidenboter
. Bospaddenstoelen-truffelroomsaus (+2,00)
. Groene peperroomsaus (+2,00)

gluten soja lactose selderij mosterd sesam ei vis weekdieren

Zalmfilet . Zalmfilet uit de oven met Teriyaki-saus, geserveerd met noodles aangemaakt

met sesamolie, gepofte cherrytomaatjes & rucola....23,95
mosterd ei vis gluten soja

DESSERI

Geniet van een dessert samengesteld door de chef,
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