SHARING ENTRIT

Wij bieden per twee of drie personen een verzameling van onze voorgerechten:
Royale carpaccio van ossenhaas met oude kaas, crunch van cashewnoten,
cherrytomaatjes, rucola en truffelmayonaise )
Champignons Dordogne; in bierbeslag geserveerd met truffelmayonaise &
Gerookte zalm met saus van mosterd en dille, rode ui, cherrytomaatjes,

krokante uitjes & rucola.

Hiernaast serveren wij een ambachtelijk broodje en een

soepje van pomodori-tomaat met pesto per persoon

noten soja mosterd sesam ei lupine vis weekdieren gluten lactose

MIARING FARRS

Wij bieden per twee of drie personen een verzameling van onze hoofdgerechten:
Biefstuk; gebakken kogelbiefstuk met kruidenboter

Varkenshaassaté; spies met gemarineerde varkenshaas, geserveerd

met satésaus, krokante uitjes, Indonesische kroepoek

Spareribs; langzaam gegaarde spareribs, 24 uur gemarineerd

in een licht pikante dry rub, afgelakt met een zoete smokey Indiana saus &
Butter Chicken Masala; fluweelzachte kipstukjes in een romige lichtkruidige
Indiase saus met yoghurtcreme, haricots verts, kriel, paprika en ui.

Hiernaast worden frites, knoflook-naanbrood, gepofte cherrytomaatjes

& gegrilde maiskolf geserveerd

soja lactose pinda schaaldieren selderij mosterd sesam ei vis weekdieren gluten

MIARING DESSERT

Geniet van een verzameling van desserts, gepresenteerd op robuuste etageéres.

hierbij geniet u van vier elementen per persoon in een shared dining setting.
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