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DINNERSHOW, MINU

HOTEL fr1r GAF[,DF%J)ABIS

Wij verwelkomen u graag tussen 17:00 & 18:00. Om de avond feestelijk te openen,
staat een glas prosecco voor u klaar en start ons muzikaal programma.

APPETIZER 10 SHAF

Bij binnenkomst staat er een royale plank op tafel met versgebakken brood, huisgemaakte seizoensdip,
luchtig geslagen truffelboter & een zachte mousse van cranberrypaté. Perfect voor fijnproevers om de
avond goed te beginnen.

Om 18:15 zal het diner van start gaan en worden de eerste voorgerechten uitgeserveerd.

VOORGERFCHI

Een verfijnde keuze uit twee culinaire creaties:

Tataki van tonijn met zoetzure radijs, edamame bonen, licht pittige sinaasappel vinaigrette
& een krokantje van wasabi.
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Dun gesneden herten-carpaccio met krullen van brokkelkaas, truffelmayonaise, geroosterde
akkerpaddenstoelen, rucola & chips van truffelaardappel.

TUSSENGEREGHT

Lauwwarme eendenborst met een saus van kersen, créme van bataat & een crunch van pistache.

HOOEDGERFCHT

Een verfijnde keuze uit twee meesterlijke hoofdgerechten:
Malse tournedos met gebakken eendenlever, geserveerd met een aardappelmousseline,
geroosterde wortel, pastinaak, spruiten & een jus van morilles.
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Vers gebakken kabeljauw met een krokantje van iberico, geserveerd met een aardappel-
mousseline, geroosterde wortel, pastinaak, spruiten & een romige mosterdsaus.

NAGERCHT

Sluit uw diner af met ons Grand Dessert, een feest voor de zintuigen:

¥ Huisgemaakte brownie met gezouten karamel, gedroogde framboos & een saus van amandelen
v Parfait van bloedsinaasappel, met een hangop van kwark met vanille en munt &

¥ Verse Cinnamon Roll uit de oven, met een saus van limoncello & witte chocolade

Direch resoreren’ /
Goande QR-oe:

Een perfecte afsluiting van uw culinaire avond!

Wij vernemen graag vooraf welke keuzes er door u en uw gasten worden gemaakt betreffende voor- en hoofdgerecht,
zodat wij het diner volledig naar uw wens kunnen samenstellen. Mochten er allergieeén of dieetwensen zijn waar wij
op in mogen springen, horen wij dit ook graag. De Dinnershow is vanaf nu te boeken via paris.nl/reserveren.




3 ‘ DE KERSTPROEVERL

Beleef een avond onbezorgd proeven in kerstsfeer! Laat u bij
binnenkomst verwennen met een glas prosecco en een brood-
proeverij. Heerlijke amuses, een verfrissende spoom en een
luxe driegangendiner.

Hierbij geniet u van onze a la carte kaart en bieden wij extra keuze-
mogelijkheden in de vorm van kerstspecials. Alles is tot in de puntjes
verzorgd, zoals u van ons gewend bent, voor een sfeervolle en
feestelijke avond proeven. -

SPICEBRUSH

D E P R OEVERIIJ

Mochten er allergieeén of dieetwensen zijn waar wij op in mogen springen, horen wij
dit graag. De Kerstproeverij is vanaf nu te boeken via spicebrush.nl/reserveren.




DINER pe NOEL

Vier de kerstdagen bij Brasserie de la Mairie en geniet van een
sfeervolle avond in onze nieuwe Brasserie. Ons keukenteam heeft
een mooi uitgebalanceerd kerstmenu samengesteld, geinspireerd

op de klassieke Franse keuken.

U heeft de keuze uit een menu van 6 tot 8 gangen, met heerlijke
gerechten en mooie smaken, voor een gezellige avond tafelen met

familie, vrienden of uw geliefden.

Het kerstmenu is beschikbaar op zowel 2e als 3e kerstdag.

Brasserie de la Mairie — samen genieten van kerst, met aandacht
voor smaak en gastvrijheid. Reserveer nu!

Scan de QR-code voor meer informatie
en direct reserveren.
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